
PINEAU DES CHARENTES 
ROSÉ
RICHARD DELISLE 

CARACTÉRISTIQUES

Apparence : Belle robe grenat. 

Bouquet : Des notes de fruits noirs fraîchement
cueillis, tels que le cassis, la mûre ou la griotte,
sublimées par des notes d’épices, de réglisse, de
cannelle et de vanille.

Bouche : Fruitée.

Suggestion de dégustation : À déguster bien
frais. En gastronomie, il peut accompagner du
gibier fin ou être associé à des fromages tels que
le fromage de chèvre frais ou le fromage de brebis.
En dessert, il accompagne le melon, une salade de
fruits rouges ou encore une tarte aux quetsches. 

NOTES DE DÉGUSTATION 

Le Pineau des Charentes Richard Delisle Rosé est produit à partir des cépages Merlot et Cabernet. 

Scannez pour visiter
notre site

FAMILLE CABANNE

Depuis plus de 200 ans, au cœur du célèbre vignoble du
Cognac. 
Famille Cabanne est spécialisée dans la production et la
distribution de spiritueux haut de gamme tels que Cognacs,
Brandies français, Rhums, Whiskies…

Famille Cabanne - Cognac et Spiritueux - 5, chemin du Maine Gaillard - 16200 BOURG-CHARENTE - France
TÉL : +33(0) 5 45 35 40 90 - contact@famillecabanne.com - www.famillecabanne.com
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